
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

    

 Ruhetag 

Empfehlung (Di-Sa) 
 

Sauerbraten mit hausgemachten 
Spätzle und Salat 

Dessert der Woche 
 

Rhabarber-Crumble mit Vanilleeis 

 

Tranchiertes Hähnchenbrustfilet 
5,We,H 

Rosmarinkartoffeln 
Grüner Spargel  

Paprikagulasch vom Rind 5,We,H 

Semmelknödel We,C,M 

Salat 5,H,I,M 
 

Spinatlasagne  
mit Champignons We,C,M,H 

Salat 5,H,I,M 

 

 

Gefüllter Schweinebraten 5,We,H 

Spätzle We,C 

Brokkoli H 
 

Gebratene Rinderleber 5,We,H 
Kartoffelbrei M 

Salat 5,H,I,M 

 

Penne We,C 

Gemüsebolognese H 

Salat 5,H,I,M 

 

 

Paniertes Schweineschnitzel We,C,H 

Spätzle  We,C 
Salat 5,H,I,M  

 

Putenrollbraten 5,We,H 
Kroketten  

Romanesco H 
 

Tagliatelle We,C,H 

Bärlauch-Pesto mit 
Cocktailtomaten 5,We,M 

Salat 5,H,I,M 

 

Hausgemachte Maultaschen 
geröstet We,C,M 

Kartoffel-Kresse-Salat 5,H,I,M 
 

Gebratenes Kabeljaufilet D,We 

Tagliatelle We,C 
Spinat H,M 

 

Bunte Gemüseplatte mit Spargel H,M  
Sauce Hollandaise C,M 

Butterkartoffeln M 
 

 

Kassler Braten 5,We,H 
Kartoffelbrei M 

Filderkraut 5,H 
 

Chili con Carne 5,We,H,M 
Baguettebrötchen We 

 

 

Tiroler Bergkäs-Knödel We,C,M 

Salat 5,H,I,M 
 
 

 

 
Schweinegeschnetzeltes 
mit Champignons 5,We,M 

Spätzle We,C 

Salat 5,H,I,M 

 

Hasenkeule 5,We,H 
Serviettenknödel We,C,M 

Blaukraut 5,We,H 

 

Spargel mit Kräuterflädle We,C,H,M 

Sauce Hollandaise C,M 

Salat 5,H,I,M 

 

vom 22.04. bis zum 28.04.2024 
Unsere Speisen sind überwiegend hausgemacht.  

Wir legen Wert auf regionalen Einkauf, frische Produkte und Nachhaltigkeit.  

Für Auskünfte wegen Nahrungsmittelunverträglichkeiten bitten wir Sie, unsere Mitarbeiter direkt zu fragen. 

Änderungen vorbehalten. Café Tel. 07161-8006-223. 

 


